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Menu valide du 2 novembre au 1 février 2027



MENU 448 234

Formule repas assis : 81$/pers.
Menu Artevino 4 services
Le tarif comprend : Le repas, le frais de service de 15% et frais de salle

Ajoutez du vin

Bouteilles ($) - DUO DE BOUCHEES AU CHOIX DU CHEF -
Vin d’importation .
o - SERVICE SUPPLEMENTAIRE -
rivéee
P Potage du chef (+6,00$/pers)
Assiette de charcuteries et fromage du Québec (+7,00$/pers)
- ENTREE -
1. Tarte aux légumes, carotte, pomme de terre douce, parmesan, cheddar et légumes
marinés.
2. Gravlax de saumon grillé & la torche, laque miso, salade de chou rouge, crodtons
maison.
3. Tataki de boeuf, roquette, louis d’or, vinaigrette moutarde et huile d’herbes.
4. Mousse de fromage de chévre, betterave marinée, miel, crodtons thym et ail.
- PLAT PRINCIPAL -
1. Pavé de saumon grillé au four, orzo crémeux, ratatouille maison, sauce vierge
herbes et citron.
2. Soc de porcelet braisé, gratin dauphinois, Iégumes du moment, jus de viande crémé.
3. Poitrine de volaille pochée, sauce au vin rouge, purée de pomme de terre aux
champignons, poélé de légumes.
4. Veau braisé, gratin dauphinois, légumes du moment, jus de viande crémé.
5. Joue de bceuf braisée, pommes de terre Gabrielle rbties, poélé de légumes, sauce
aux poivres. (+3,00$/pers)
ﬂOption végeétarienne disponible sur demande
- DESSERT -
1. Croustillant praliné, mousse chocolat, café.
2. Forét noire cassis et chocolat.
3. Entremet framboise, citron et mascarpone.
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Option disponible : Station
Deuxieme choix d’entrée : Deuxieme choix de plat : P , p )
café/thé/tisane (un
3$/pers. 5$/pers.

escompte sera appliqué)

(Frais de service de 15% et taxes en supplément - Les serveurs sont compris dans les frais de service)



INFORMATIONS
adaitionnelles

@ LOCATIONS (AVANT TAXES)

Privatisation d’'un espace privé de I'Espace Artevino
pour la durée de votre réunion. (maximum 5h00)

. 120$/heure supplémentaire

Les salles :
e Salle Arte (25 a 60 pers.)
e Salon vino (10 a 25 pers.)

Montages possible :

Montage en U, montage carré, montage style école,
montage style théatre, montage en demi-lune et
table ronde

o EQUIPEMENTS SUR PLACE
Scene (variable selon la salle), mobilier, verrerie,
éclairage d'ambiance, écrans TV, vidéo projection,
systemes de son, micros sans fil, WIFI.

Stationnement gratuit

CONTACTEZ-NOUS
LAY UNE SRUMISIBI

A
VN

(418) 623-7775

info@espaceartevino.com

espaceartevino.com

797, boulevard Lebourgneuf
Québec G2J 0B5
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