Formules 5 a 7
A 'Artevino

Menu valide du 1er septembre 2025 au 1er novembre 2025



Formules bouchées

Les formules cocktails dinatoires

Formule 4 bouchées: 13,50$/pers.
Formule 6 bouchées: 18,50$/pers.
Formule 8 bouchées: 23,50$/pers.
Formule 10 bouchées: 28,50$/pers.

(Frais de service de 15% et taxes en supplément - Les serveurs sont compris dans les frais de service)
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Bouchées végétariennes
&-Croustillant d'aubergine, mayonnaise maison
£3-Gnocchi ricotta, sauce créme champignon, gremolata
Z3-Gougere betterave et féta, sauce balsamique réduite
-Sablé parmesan, mousse chevre, ail noir

Bouchées de poisson et fruits de mer
®-Ceviche de crevette et pétoncle, piments d'Espelette, lime
-Mousse de saumon citron et herbes
-Feuilleté de gravlax de saumon, mousse sésame
®-Mousseline de pétoncle, courge, jus de coques

Bouchées viandes

#4-Feuilleté de poulet au beurre, créme sure a la coriandre lime
-Creme de foie gras, brandy de pomme, figues confites
@ -Tataki de beeuf, béarnaise, échalotes frites
£3-Cannelé prosciutto et épinards
@ -Tataki de cerf (+1$/pers)
AS®-Magret de canard laqué (+1$/pers)

Sucrée
Rocher maison

@ Macaron de 'Artevino

Macaron personnalisé (+2$/pers)
Tiramisu, blinis chocolat, crumble café
Cake pop orange chocolat

Chaque bouchée est élaborée par notre chef et son équipe avec des produits frais et locaux.
Pour un 5 & 8, nous conseillons entre 6 & 8 bouchées par personne.
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Service de bar

L’espace Artevino possede son propre permis d’alcool

Menu bar
Les tarifs des boissons incluent la fourniture des verres P

<Envie d’offrir un verre
de bienvenue & vos
invités, pensez & un
verre de bulles, Cest

! toujours festif !
Z= 8$

e Vins au verre: 9,00$

e Verre de biere : 6%

e Pinte de biere rousse et blonde : 9,00$

e Pinte de biére IPA du Nord Est : 10,00$

o Cocktails de base (gin, rhum, vodka) : 9,00$
o Cocktails spécialisé : 10,00 & 12,00$

o Cocktails sans alcool : 8%

e Breuvages sans alcool : 3,50%

Formule coupons
Si vous choisissez de fournir des coupons a vos invités, nous classerons les
coupons par type de consommation et nous comptabiliserons le tout apres

’événement.

e Cellier

Sélection de vins d’importations privées.
Nous sélectionnerons avec vous des vins en accord avec les plats choisis.

Nous privilégions les vins de vignerons indépendants qui respectent leur
terroir et leur environnement.
Verre de bulles (Cava Espagnol - méthode traditionnelle)

(Frais de service de 15% et taxes en supplément - Les serveurs sont compris dans les frais de service)



Informations additionnelles

Tarif location (avant taxes)
Privatisation d'un espace privé de [Artevino pour votre [
evénement. '

4 heures : a partir de 160$ (& définir selon le nombre de
personnes)
Heure supplémentaire : 120$/h

Espaces entierement équipés :

Scéne (variable selon la salle), mobilier de réception, éclairage
d’ambiance, écrans TV, vidéo projection, systemes de son,
micros sans fil, WIFI.

Station & eau avec verres compostables : incluse

Stationnement sur place gratuit (150 places)

Contactez-nous
POUr une soumission

info@espaceartevino.com

espaceartevino.com

797, boulevard Lebourgneuf
Québec G2J 0B5




